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鮮やかな色合いが目を引くケーキが新登場 

クリスマスケーキ 2 種販売 

2020年 10月 1日（木）より予約受付開始 JRホテルクレメント高松 ベーカリーショップにて 

JR ホテルクレメント高松（香川県高松市浜ノ町 1 番 1 号 総支配人：辻田
つ じ た

 浩一
ひろかず

）では、2020 年 10 月 1 日（木）より、   

1 階ベーカリーショップにてクリスマスケーキ 2 種の予約受付を開始いたします。 

大切な方や家族と過ごす特別な日に、ホテルパティシエ特製のクリスマスケーキをお楽しみください。 

＜概  要＞ 

1.ご予約承り期間   2020 年 10 月１日（木）～12 月 14 日（月）   

2.商品お渡し期間   2020 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金） 

3.お渡し場所/時間   1 階 ベーカリーショップ（10：00～20：00） 

4.商品名/料金  ノエルブラン（直径約 15cm） 4,000 円 

アールグレイショコラ（直径約 15cm） 4,300 円 

5.早期予約特典   10％OFF ※11 月 30 日（月）までにご予約のお客様 

6.予約・お問い合わせ   TEL：087-811-1111（代表） 1 階ベーカリーショップ（8：00～20：00） 

＜新型コロナウイルス感染対策＞ 

●マスク着用 ●定期的な換気 ●検温の実施 ●定期消毒の強化 等 

詳しくはこちらをご確認ください。 

https://www.jrclement.co.jp/takamatsu/img/20200626101830.pdf 

 

ノエルブラン 
ふわりとやさしい口どけのジェノワーズ
（スポンジ）で国産苺をサンドし、抹茶ク
リームでリース風に仕上げました。クリ
ームのさっぱりとした甘さが特徴的なシ
ョートケーキです。 

アールグレイショコラ 
紅玉リンゴのジュレとレモンクリームを
アールグレイ風味のホワイトチョコレー
トムースで包み、赤色のチョコレートグ
ラサージュで印象的に仕上げました。 
 

この件についてのお問い合わせ 

JRホテルクレメント高松 総支配人室 企画／清水
し み ず

・吉仲
よしなか

・北原
きたはら

 

TEL：087-811-1117 FAX：087-811-1116 

メールアドレス e-kikaku@jrclement.co.jp 

※表記の料金にはいずれも消費税が含まれます。※画像は全てイメージです。 

※お渡し時間については変更となる場合がございます。店舗までお問い合わせください。 
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